Mo

10.03.

Di

11.03.

Mi

12.03.

Do

13.03.

Fr

14.03.

Sa*

15.03.

el @ 4053t

Speisenkarte fur die Woche vom 10.03. bis 16.03.2025

Beliebte Klassiker

mit Informationen fiir Diabetiker

Einfach lecker

EI]E_:]_

SiiBer Kirschmichel
mlt VamllesoBe G,G1,Ei,M,Me,La,Sf,Sf1

Spaghetti ,Napoli Art"
mit fruchtiger Tomaten-
BasilikumsoBe coutiMMeLs

iy

Meni-Nr.: 4509

Herzhafter Pfannkuchen
mit Gemiisefiillung

dazu Erbsen ,naturell"
und kleine Kartoffeln mit
/ Schale G,G1,Ei,M,Me,La

,M @®  Meni-Nr:4543

Nudeln in RahmsoBe
mit Lauch und herzhaftem
Schinken 3,20,6,G1,M,Me,La,S

2 [ ] Menii-Nr.: 4321

Fischstdbchen

(aus nachhaltiger Fischwirt-
schaft) mit Rahmspinat und
Kartoffelpiiree Gorfitets

il

Menii-Nr.: 4429

Goldgelb gebackener
Elerpfannkuchen

. mit Apfel-Quark-
FUIlung 9,6,61,E,M,Me,La

h.d

Menii-Nr.: 4542
Klassischer

'*'ru‘

: % Hiihnersuppentopf &c'&

Champignons in RahmsoBe
dazu Serviettenknddel

G,G1,Ei,M,Me,La,S

o Menii-Nr: 4580

Alaska-Seelachs in
Senf-ButtersoBe

(aus nachhaltiger Fisch-
wirtschaft) dazu Méhren
und R|S|'B|S| G,G1,Fi,M,Me,La,Sn

2 ;M [ ) Menii-Nr.: 4621

Rahmgeschnetzeltes
vom Schwein
mit Gartengemiise und

@®  Meni-Nr:4124
Cremige Erbsensuppe Herzhafte Bauernfrikadelle
@B L mit Gemiiseeinlage oo1MMetas vom Rind und Schwein
iy «§ vt in ZwiebelsoBe an Porree-
e o ;' 4 . -8 § Gemiise mit Stampfkar-
._::. - = e 5 toffeln ©.61EMMeLasn
R - i
;, o Menii-Nr: 4683 2 u o Menii-Nr: 4018
Mini-Frikadellen vom Kartoffel-Gemiise-Auflauf
;‘n.:r Rind und Schwein WP mit Brokkoli, Mohren und
| CYe, in einer BratensoBe mit A% ®u  Zwiebeln in heller SoBe, mit
o . Riben-Gemiise, dazu % 5 Kése iiberbacken Goreimetas
Kartoﬁ:eln G,G1,Ei,M,Me,La,S,Sn ‘L‘J‘e‘ -

[ ] Menii-Nr: 4585

Ta
best

Unser Lieblings-Menii der Woche

Klopse ,Konigsberger Art" aus Rind- und
Schweinefleisch dazu Rote-Bete-Gemiise
und Salzkartoffeln ©6"EiMMelas

@ Menii-Nr.: 4079 @

Gourmet-Menii Spezialitat des Tages

Kréftiger Burgunderbraten
vom Rind,

dazu Rosenkohl und
Spétzle 20,6,61,E0,5,5n

Gebratene Gefliigelleber
in Apfel-Zwiebel-

b SoBe mit Rotkohl und

I Salzkartoffeln ecses

@MO Meni-r: 4269 zmh—‘

- _ Ente ,asiatische Art"
in pikanter siiB-saurer ¢ :
SoBe mit Thai-Reis s L ¢

@®  Meni-Nr:4782

Filettopfchen
(Schweinemedaillon und
: Hahnchenfilets) in Feinschme-
“¥ ckersoBe, dazu Fingermdhren
= und Krduterspatzle soEiMMelas

;,’M [ ] Menii-Nr.: 4127

. Geschnittene Filets vom Bunt-
P barsch in Senf-Honig-SoBe (aus
A verantwortungsvoller Aquakultur)
. dazu eine Gemisemischung mit
Bohnen, Méhren und Romanesco
und Salzkartoffeln Fittietesn
[ ) Menii-Nr.: 4494

Tafelspitz aus zartem
Rindfleisch

. in Schnittlauch-RahmsoBe
. mit Suppengemiise, dazu

Menii-Nr.: 4445

Schweinebraten
+Altdeutsche Art"
mit Blumenkohl in SoBe und

Menii-Nr.: 4158 -1

Rheinischer Sauer-
braten vom Rind

o

@

Menii-Nr.: 4260

Klassischer Leberkise

~ vom Rind und Schwein mit

-1 kraftiger BratensofBe, dazu
Sauerkraut und Stampf-

kartoffeln 3,20,M,Me,La,S,Sn

Meni-Nr.: 4085 ¥

| Feines Hiihnerfrikassee
«Friihlings Art"
. mit Langkornreis G6tMMeLas

/ m Petersilienkartoffeln MMeLassn

mit RosinensoBe, dazu Rotkohl
und KartoffelklgBe ©6tEMMeLas

Traditionell gut

Feine Bratwurst vom Schwein
in SoBe mit Rahmspinat und
Salzkartoffeln EMMelas

Meni-Nr.: 4069

Kartoffelsuppe

«Holsteiner Art"

- mit geschnittener Mettwurst
1 vom Schwein 320MMelas

) A

Menii-Nr.: 4609

Bunte Gemiiseplatte

mit Blumenkohl, griinen

Bohnen und Fingermdhren,
‘ dazu Stampfkartoffeln MMetes

&

; _(.‘_

N e
I‘u [ ] Menii-Nr: 4574 /2 1
HP = Klassischer Kaiserschmarrn
p £,7§ 2. mit Apfel-Rosinen-
} o> r _ Kompott GeteimmeLs
Y e
r u Menii-Nr.: 4523 23

Kartoffel-Gemiise-
Reibekuchen

« mit einem feinen Gemiisemix
- und einem cremigen

Salat

Dessert

\\ H
Apfelmus * Karottensalat Kirschkuchen
G,G1,Ei,Sb,M,Me,La
1552 D810009 89721
.‘Q!/ ;|
. ! | :
Himbeercreme mit Frucht- | |Rote Bete Salat Kase-Mandarinen-

661MMeLa 1 G,61,Ei,M,Me,La
soBe auf Schokokeks s Schnitte e

D810010

Quark-Creme mit Maracuja-
6,61,63,MMe,Li
SoBe auf Keks o

gem, Fitness-Blattsalat mit | Rhab.-Stachelbeer-

French-Dressing o 0001 | Kuchen seremes '

e «‘eﬁg ;‘”’*' g
Sy &8
; _S—
Luftige Schokoladenmousse | |gem. Gartnerin- | Feiner Butterkuchen mit

| So,MMeLa Ei,Sn a 6,61,E1,M,Me,La, S Sf1
mit Sofe salat Mandelblattern e

1506 D810002

Petersilienkartoffeln cetmuetas ‘

‘ e
A u @®  Meni-Nr:4224

Zarte Schweinemedaillons

in ChampignonsoBe

o
js u (] Menii-Nr: 4190

Kalbsgeschnetzeltes
«Liricher Art"

Spﬁt2|€ G,G1,Ei,M,Me La,S

glich
ellbar!

Y87 Salzkartoffeln o1MMeLas

mit Feinschmeckergemiise und
Petersilienkartoffeln Ge1MMetas

mit Brokkoli und Krduter-

Dlp G,G1,Ei,M,Me,La,S

) ‘.
u o Menii-Nr.: 4745

Bunter Fischtopf vom

o Menii-Nr: 4576 ©
Kase-Ricotta-Tortelloni

& &_ Alaska-Seelachs LAY in cremiger KasesoBe
)él_ " (aus nachhaltiger Fischwirt- (& ;,‘; mit Schinken und
- * schaft) mit Gemuseemlage und | T . {J' Erbsen 320661EMMelas

N € Salzkartoffeln SormmeLs ¢

Y o '1-,.,..4 @  Meni-Ni:4465

Sauerrahmgulasch

9. vom Schwein
.. mit Romanesco und Pariser
> & Karotten, dazu Stampf-
Kartoffeln oc1MMelas

o _'.. n‘

u @®  Meni-Nr:4578 j

Seelachs in Krautermarinade
(aus nachhaltiger
Fischwirtschaft) dazu
rustikales Friihlingsgemiise
und Salzkartoffeln Fi

A 'u [ ] Menii-Nr.: 4407

deztzonell und gut’

Menii-Nr.: 4151 ¥ &

\‘w : 2 Py |\«-'ﬂ':l§=“r
Joghurt mit Rhabarbermus | | gem, Parse Blatslat mit Pfirsich-Kasekuchen
auf Kekslrlimeln *owets o || Balsamico-Dressng o o001 GonEMMeLe s

(?7

Milchereme mit Waldbeeren
auf Kekskriimeln e WM*“

Nussschnitte mit

G6,61,E,M,Me,La,Sf,SF2
Glasur o

gem. Blattsalat mit Jog-

.| Ei.MMe La
hurt-Dressin S

l,f \‘r

Farmersalat

1 Ei,M,Me,La,S
(konserviert s

.'f‘

\\“{; '
Saftiger Apfel-

6,61,E,MMe La
Streuselkuchen PR

Panna cotta mit Himbeer-
3,6,61,5,MMe,La,Sd
soBe auf Keks T

Serviervorschlag: Bei allen Abbildungen der Gerichte handelt es sich um Serviervorschlége. Anderungen vorbehalten!

Desserts, Salate und Kuchen kdnnen nur in Verbindung
mit einem Mittagsgericht bestellt werden. Es handelt
sich hierbei um zugekaufte Produkte.

Ihre personenbezogenen Daten werden von uns ausschlieBlich zu
Auftrags- und Werbezwecken verarbeitet. Der Verarbeitung lhrer Daten
zum Zwecke der Werbung, konnen Sie jederzeit widersprechen.

Zudem haben Sie ein Auskunftsrecht und Berichtigungsrecht hinsichtlich
Ihrer personenbezogenen Daten. Abgesehen von rechtlichen Aufbewah-
rungsfristen haben Sie dariber hinaus auch das Recht auf Loschung lhrer
personenbezogenen Daten. Es gelten Datenschutzrichtlinien unter
www.landhaus-kueche.de/datenschutz ()





